NULLE PART AILLEURS

La Roue de la fortune

La cave de Nulle Part Ail-
leurs située a Paris (XViI)
présente un concept origi-
nal de la vente de vins. La
classification des crus, dont

une soixantaine en exclusi-
vité, est organisée dansle ma-
gasinen fonction deleurforce
et de leur typicité. Le sys-

wmed'appellation est« cassé

laRouedeNullePanAlleursproposelesvmmfmxbondelans
forces et de leurs typicités, selon les mets et leurs accompagnements.

ce qui 2 donné naissance 2
la Roue, un outil déposé, 2
la fois pédagogique, ludique
et précis. Les vins sont dé-
critsau moyen de deux mots.
L'un caractérise la force du
vin, son cbté vif, léger, rond
ou puissant, 'autre décrit sa
saveur — floral, fruité, boisé
ou épicé. Pour le restaura-
teur, la carte permet de dé-
velopper des volumes im-
portants sur les références
phares avec des tarifs com-
pris entre 4 et 15 € HT
pour le client professionnel,
comme les cuvées du Do-
maine Yves Duport, un bu-
gey référencé a la Pergolése
¢roilé Michelin du XVI¢ ar-
rondisscmentde Paris. Etun
trés bon rapportqualité/prix
sur des entrées de gamme
de haute volée.

WALYINS-Npa.com

ris, Le Guersantdéveloppeson
offre bossons en salle ou au
comptok,autourd’uneplanche
de charcuterie, d’un plateau
de fromages et de quatre for-
mulesa 16,50€. Avecdesvins
de propriétés debusqués par
DominiqueetGigi, lespatrors.
Chaquemoais, ceux-cimettent
en avant des rouges ronds
et fruités et des blancs
Minéraux.

BACARDI FLAIR

Desharmen
qui ont du Flair
LaBacardiWorldFlair Cham-
plonship 2011 s%est dispu-
tée lors du Monaco Intema-
tional Clubbing Show e
11 novembre. 13 des mei-
leursfiairbartenders dumonde
étaient réunis. Marek Pos-

- luszny qui triomphe devant

Danilo Uribe et Tomek Ma-

lek,aremponélasommede ;
10000 €.

CAFE CONCEPT

Bulles festives

Du 1" décembre au 31 jan-
vier, Café Concept initie
Bulles gourmandes, derniére
opération de année desti-
née i sa centaine d’adhé-
rents, pour augmenter le
ticket moyen durepas. A tra-
vers cette animation, la fi-
liale dudistributeur C10 va-
lorise les vins effervescents
comme le champagne oule
crémant servis en coupe,
accompagnés d’ une assiette
de petits fours sucrés ou sa-

lés. A 'apéritif ou au des- :

sert, les consommateurs pour-

-

ront ainsi apprécier une of-
fre originale et savoureuse,
en période de fétes. Un kit
d’animation comprenant
des affiches, des chevalets
de tables et des assietres de
présentation originales, est
inclus dansl’opération mais
les adhérents sont libres
de choisir leurs propres
accords mets/vin efferves-
cent.. En partenariat avec
Relais d’or Miko, et Po-
mona Passion Froid, plu-
sieurs recettes sucrées ou
salées sont suggérées.
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